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In der Weihnachtsbäckerei… 
 
 
Heute wird der Bibelkuchen gebacken – neben Zutaten, die du 
normalerweise zum Backen brauchst, benötigst du bei diesem 
besonderen Rezept zusätzlich die Bibel in der Einheitsübersetzung 
zur Hand.  
Ansonsten: Viel Spaß beim Nachschlagen und Nachbacken!  
 
Der Bibelkuchen  
Die Zutaten sind aus einer Einheitsübersetzung der Heiligen Schrift zu erschließen: 
(Tipp: Falls du Probleme dabei hast, die Angaben der Bibel zu „übersetzen“, schlage im Abkürzungsverzeichnis 
nach den entsprechenden Büchern. Die Zahl vor dem Komma ist das Kapitel, die Zahl danach der entsprechende 
Vers) 

 
 

1. 200 g Dtn 32, 14a 
2. 100 g Ri 14,18a 
3. 1 Prise Lev 2,13 

4. 1 Teelöffel Jer 6, 20b 
5. 6 Stück Jer 17, 11 
6. 100 ml 1 Kor 3,2 

7. 80 g  1 Sam 30, 12a 
8. 80 g Nah 3, 12 (zerkleinert) 

9. 80 g Num 17, 23b (zerkleinert) 
10.   320 g 1 Kön 5,2 

11.   1 Päckchen Backpulver 

 
 
 
  
Die erste Zutat schaumig rühren, danach die Zutaten 2 bis 5 der Reihe nach dazugeben und 
weiter schaumig schlagen.  
Dann die Zutaten 6 bis 9 dazugeben und unterrühren, zuletzt die zehnte Zutat zusammen mit 
dem Backpulver unterheben. Den Teig auf ein Blech geben und eine knappe Stunde bei  
180°C backen.  
 
Wenn es ans Kuchenessen geht, kann Lk 14,12-14 beherzigt werden.  
 

Viel Spaß und guten Appetit!  
Anna-Lena Weigand, StRefin 
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